MARTINSGANSBUFFET 2026
GANS KOSTLICH

Euro 54,00 pro Person

Herbstliche Caprese mit Kaki und Blffelmozzarella,
Gefligelleberterrine mit Portwein,
Rote-Beete-Salat und
Mausdhrchen mit gerducherter Gansebrust und
karamellisierter Birne,
dazu Cranberry-Orangen-Brot

Klare Gansesuppe mit Wan Tans und
PlUreesuppe vom Kronprinzen mit
gerOsteten Kirbiskernen

am Buffet tranchiert:

Martinsgans aus dem Oldenburger Land auf Orangenspitzkohl,
confierte Gansekeulen auf Rahmwirsing,
Orangensauce, Cassissauce und
Zwiebelconfit,

Apfel-Rotkohl, Fenchel-Quitten,
Aprikosenkl6Be, Brezelknédel und
Rosinen-Marzipan-Brotflillung

Klrbis-Cheesecake mit

Butter-Scotch-Sauce,

Maronentiramisu und
Apfel-Schokoladen-Crumble mit Vanillesauce
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5 It Ers

LANDGASTHAUS,




UNSERE GESCHAFTSBEDINGUNGEN FUR DAS
MARTINSGANSBUFFET

Liebe Gaste,

leider haben wir die vergangenen Jahre feststellen mlssen, dass viele
angemeldete Gaste nicht erschienen sind, daher werden wir fir mehr
Planungssicherheit wieder Vorkasse nehmen.

Unsere Vorkasse betragt fur dieses Jahr Euro 30,00 pro Erwachsenen.
Bei einer Stornierung erfolgt keine Erstattung.

Es bleibt Ihnen vorbehalten, einen geringeren Schaden nachzuweisen,
selbstverstandlich kdnnen Sie jederzeit Ihre Reservierung auf Dritte

Ubertragen.

Bitte reservieren Sie ausschlieBlich online liber unser Buchungsportal.

Vielen Dank fir Ihr Verstandnis!

Ihr Briers-Team




